sivanogarcio

BODEGAS




sivanogarcia

BODEGAS

NUESTRA TIERRA

Jumilla esta situada en el sureste de Espafia, en la parte norte de la Comunidad

Autdénoma de la Region de Murcia.

Con un clima tipo continental-mediterraneo,
seco, precipitaciones muy escasas, inferiores
alos 300 I/m2. Inviernos frios y veranos muy
calurosos, presentdndose una variacion

térmica muy importante entre los meses de

verano e invierno; y una altitud sobre el nivel del mar entre los 400 y 1000 metros.

NUESTRA VITICULTURA

Presenta grandes particularidades que nos diferencian de otras zonas, debido a
nuestra climatologia tan adversa,
también a la existencia de un numero
importante de vilas con “pie del
terreno”, situacion excepcional a nivel

nacional de las cuales pueden obtenerse

vinos de gran calidad.

Los suelos son muy pedregosos, pardo-calizos, que gracias a su estructura hacen que
las vides puedan subsistir en periodos de sequia fuertes y prolongados, siendo muy
aptos por su contenido en carbonato calcico y materia organica.

Las vifias obtienen unos rendimientos bajos, plantadas en su mayoria en marco real
con una densidad de 1500 — 1600 cepas/Ha.

Las Variedades en Tintas son Monastrell, Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Shiraz,
Merlot, Garnacha y en Blancas Airén, Macabeo, Pedro Ximenez, Malvasia y
Moscatel.

Siendo la variedad reina de la zona la “Monastrell”.
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NUESTRA BODEGA

Bodegas Silvano Garcia, fue fundada en 1925. Es una empresa de
caracter familiar, que a lo largo de los afios ha ido innovando
para estar en linea con las demandas del mercado y desde

entonces siempre ha apostado por la calidad.

Para la elaboracion de nuestros vinos realizamos un exhaustivo

control desde la vifia hasta el embotellado, escogiendo las uvas

gue cumplen nuestros criterios de calidad: Realizamos un
seguimiento del ciclo de maduracion, diferenciando las parcelas y los tipos de uva,

controles de trabajos en las vifias, decidiendo el momento 6ptimo de la vendimia,

Asi, uniendo tradicion, innovacion y calidad obtenemos
nuestros vinos *“vilahonda” una amplia gama de vinos
blancos, rosados, tintos, medias crianzas y crianzas, asi como
los dulces “Silvano Garcia” una pareja de vinos formada por
un blanco dulce 100% Moscatel y un tinto dulce 100%
Monastrell, vinos que reflejan el esmero con el que son
elaborados.

Todos nuestros vinos han sido premiados tanto a nivel

nacional como internacional en diferentes certamenes y
concursos. Vinos que son el resultado del compromiso adquirido con nuestra uva
Monastrell que no son sometidos a ningun tratamiento de estabilizacion respetando

al maximo la esencia de nuestra variedad.
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FICHA TECNICA

Cosecha: 2006
Denominacion de Origen: Jumilla.
Composicion Varietal: 100% Macabeo.

Vendimia: Realizada la primera semana de
septiembre.

Elaboracién: Vino procedente del sangrado
del mosto, tras una maceracion corta de 5 horas.
Posterior fermentacion controlada a 16°C.

Analitica:
- Alcohol................c..... 13%
- Azucares reductores.....2.2 gr./l.
- Acidez total.................. 5.6 gr./l
- Sulfuroso total............. 79 mg./l.

Presentacion:

Botella Bordelesa Elite Musgo 750 ml.
Caja 6 botellas (peso caja 7.8 kg.)
Palet EUR 100 cajas (780 kg.)

Cbdigo EAN 8436017850376

Notas de cata: Color amarillo pélido. En
cata presenta un aroma limpio e intenso,
resultando muy equilibrado, frutal y fresco
debido a su juventud.
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vinchonda

Rosado Cosecha

Cosecha: 2006
Denominacién de Origen: Jumilla.
Composicion Varietal: 100% Monastrell

Vendimia: Realizada la primera semana de
septiembre.

Elaboracion: Vino procedente del sangrado del
mosto, tras una maceracion corta de 10 horas.
Posterior fermentacion controlada a 18°C.

Analitica:
- Alcohol...............ccve. 13%
- Azucares reductores.....2.3 gr./l.
- Acidez total.................. 5.4 gr./l
- Sulfuroso total............. 79 mg./l.

Presentacion:

Botella Bordelesa Elite Blanca 750 ml.
Caja 6 botellas (peso caja 7.8 kg.)
Palet EUR 100 cajas (780 kg.)

Cddigo EAN 8436017850383

Notas de cata: Color: rosa frambuesa brillante.
Nariz: con aromas frutales persistentes, en boca es
equilibrado, suave y duradero.
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FICHA TECNICA

vinohonda

Tinto Cosecha

Cosecha: 2006
Denominacién de Origen: Jumilla.

Composicion Varietal: 60% Monastrell, 20%
Tempranillo, 10% Syrah y 10% Merlot.

Vifiedos: De mas de 25 afios con una produccion
inferior a 2 Kg. por cepa.

Vendimia: Realizada la primera semana de octubre.

Elaboracién: Vinificacidén separada, tras un suave

estrujado, maceracion tradicional de 8 a 10 dias, con
remontes del mosto a temperatura controlada entre

24y 26° C. con posterior prensado neumatico.

Analitica:
- Alcohol................coo. 13.5%
- Azucares reductores.....1.8 gr./I.
- Acidez total.................. 5.1 gr./l.
- Sulfuroso total............. 76 mg./l.

Presentacion:

Botella Bordelesa Elite Musgo 750 ml.
Caja 6 botellas (peso caja 7.8 kg.)
Palet EUR 100 cajas (780 kg.)

Codigo EAN 8436017850390

Notas de cata: Color: rojo rubi con tintes
violaceos. Nariz: resaltan las frutas rojas como el
cassis y las moras combinadas con la pimienta
negra, la vainillay el clavo de olor. Boca: se
percibe como un vino moderno, estructurado,
untuoso, que revela un elegante equilibrio entre
sus taninos dulces y las sensaciones frutales,
buena persistencia.
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FICHA TECNICA

vinohonda

Monastrel Cosecha

Cosecha: 2006

Denominacién de Origen: Jumilla.
Composicion Varietal: 100% Monastrell
Vifedos: Produccion inferior a 2 Kg. por cepa.
Vendimia: Realizada primera quincena de octubre.
Elaboracién: Vino procedente de una elaboracion

tradicional, encubados medios de 9/10 dias con
remontados cortos y control de temperatura de

26/28°C.

Analitica:
- Alcohol..........ccoooeveinnn. 13.50 %
- Azucares reductores.....2.5 gr./l.
- Acidez total.................. 5.2 gr./l.
- Sulfuroso total............. 82 mgqg./l.

Presentacion:

botella Bordelesa Elite Musgo 750 ml.
Caja 6 botellas (peso caja 7.8 kg.)
Palet EUR 100 cajas (780 kg.)

Cddigo EAN 8436017850406

Notas de cata: Rojo picota con ribetes
violaceos, aromas de frutos rojos intensos, en
boca resulta equilibrado y con cuerpo, bien
estructurado. Con sensaciones frutales y gran
persistencia.

Bodegas Sivano Garda
Av. de Murcia, 29 30520 Jumila Murcia Spain - Tel. Info. 968 78 07 67 — Fax. 968 716125

www.sivanogarciacom

bodegas@sivanogarciacom



sivanogarcia

BODEGAS

FICHA TECNICA

vinohonda

Hlier-Finesse

Cosecha: 2005
Denominacion de Origen: Jumilla.

Composicion Varietal: 60% Monastrell, 30%
Tempranillo y 10% Shiraz.

Vifedos: Produccion inferior a 1,5 Kg. por cepa.

Vendimia: Realizada primera quincena de
octubre de 2005.

Elaboracion: Vinificacion separada,
procedente de una elaboracion tradicional,
encubados medios de 14 dias con remontados
cortos y control de temperatura de 26/28°C.

Crianza: 4 Meses en barrica de roble francés y
americano.

Analitica:
-Alcohol..........cooeiinnn. 13.5%
- Azucares reductores.....2.4 gr./l.
- Acidez total.................. 5.4 gr./l
- Sulfuroso total............. 82 mg./l.

Presentacion:

Botella Bordelesa Elite Musgo 750 ml.
Caja 6 botellas (peso caja 7.8 kg.)
Palet EUR 100 cajas (780 kg.)

Cddigo EAN 8436017850420

Notas de cata:

Precioso color rojo cereza, con gran profundidad y
reminiscencias de matices violetas en su ribete. En su
aroma la frutosidad esta muy marcada por las notas
de frutas rojas, como cerezas, frambuesas y ciruelas,
paralelamente encontramos las notas tostadas, como
pimienta negra, notas balsamicas de nuez moscada,...
En boca, el vino se presenta con gran suavidad,
sensacién aterciopelada procedente de taninos dulces
de uvas bien maduras.
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FICHA TECNICA

vinchonda
Crionza
Cosecha: 2004

Denominacién de Origen: Jumilla.

Composicion Varietal: 50% Monastrell, 20%
Tempranillo y 30% Cabernet sauvignon.

Vifiedos: Produccion inferior a 1,5 Kg. por cepa.

Vendimia: Realizada mediados de octubre de
2004.

Elaboracioén: Vinificacion separada con
elaboracion tradicional, encubados medios de 16
dias con remontados cortos y control de
temperatura de 26/28°C.

Crianza: 8 Meses en barrica de roble francés.

Analitica:
-Alcohol..........cooeiinnn. 13.5%
- Azucares reductores.....2 gr./l.
- Acidez total.................. 5.2 gr./l
- Sulfuroso total............. 85 mg./I.
Presentacion:

Botella Bordelesa Elite Musgo 750 ml.
Caja 6 botellas (peso caja 7.8 kg.)
Palet EUR 100 cajas (780 kg.)

Cddigo EAN 8436017850413

Notas de cata: Presenta un color rojo cereza, con
intensidad media-alta y un fino ribete color rubi.
Nariz compleja, balsamica y fresca. Gran
concentracion de fruta muy madura, ciruelas negras,
moras, higos. Nos ofrece aromas florales con
reminiscencias de resinas finas, balsamos y especias
dulces (vainilla y cacao). La persistencia total
aromatica es intensa, inacabable y abundante. En
boca excelente, con una evolucion estupenda donde
va apareciendo progresivamente la riqueza
sustancial que el vino posee, con una entrada
potente, frescay a la vez suave.
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FICHA TECNICA

Cosecha: 2006

Denominacion de Origen: Jumilla.
Composicion Varietal: 100% Moscatel.
Vendimia: Realizada mediados septiembre 2006.

Elaboracién: Elaboracién especial con maceracion en frio.

Analitica:
- Alcohol.........ccoooeennn. 15%
- Azucares reductores.....170 gr./l.
- Acidez total.................. 5.5 gr./l.
- Sulfuroso total............. 74 mg./l.

Presentacion:

Botella Formato Especial 500 ml.
Caja 6 botellas (peso caja 6,6 kg.)
P Palet EUR 125 cajas (825 kg.)
- o Cédigo EAN 8436017850260

Notas de cata:

Presenta color amarillo pajizo con reflejo dorado, muy limpio,
brillante y cristalino. En boca es excepcional, dulce, ligero con
perfecto equilibrio entre grado alcohélico, acidez y azucar. Denso,
untuoso y envolvente. Postgusto elegante y persistente. Aroma muy
intenso, fresco y complejo, notas de miel de azahar, citricos, con
notas de melocotdén, aromas florales y algin tono tostado muy
discreto.
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Sivano Garcia
Dulce Monastrell

Cosecha: 2006

Denominacion de Origen: Jumilla.
Composicion Varietal: 100% Monastrell.
Vendimia: Realizada finales octubre 2006.

Elaboracién: Elaboracién especial con maceracion muy larga.

Analitica:
- Alcohol................c..o. 15 %
- Azucares reductores.....180 gr./l.
- Acidez total.................. 5 gr./L
- Sulfuroso total............. 83 mg./l.

Presentacion:

Botella Formato Especial 500 ml.
Caja 6 botellas (peso caja 6,6 kg.)
Palet EUR 125 cajas (825 kg.)

Cddigo EAN 8436017850277

Notas de cata:

Es limpio, brillante, con un intenso color rojo granate, con tonos
violaceos. En boca resulta aterciopelado, con un sabor
extraordinariamente complejo y suave, presenta sabores de fruta muy
madura, confitada, postgusto limpio y persistente. Intenso aroma a
pasas, junto con notas especiadas y tostadas.
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Mermeloda de vino

Sivono Gaorca Dulce Monaostrel

La Mermelada de Vino Silvano Garcia Dulce Monastrell surge como resultado de la continua
experimentacion con nuestros vinos, tras comprobar que el vino dulce elaborado con nuestra
potente variedad Monastrell, no s6lo era un acompafante ideal para postres y dulces tipicos sino
que también era perfecto como aperitivo junto con quesos y foie.

La Cocina Moderna se caracteriza por la busqueda de nuevas texturas y basado en esto se
desarrollé el proyecto junto con una empresa dedicada a la elaboracion artesanal de
mermeladas. Tras unas pruebas el resultado ha sido magnifico, una mermelada que refleja
fielmente el vino del que es elaborada, es un producto totalmente artesanal y cuya adicién de
azucar es muy inferior al de otras mermeladas por lo que su aporte cal6rico es inferior, y por
otra parte, en su proceso de elaboracion pierde todo su alcohol.

Una original idea para demostrar las innumerables cualidades de nuestra Monastrell y
gue es el complemento ideal para nuestros vinos.

Presentaciones:
Envase cristal 140 gr.
Envase cristal 250 gr.

Sugerencias de consumo:
Es ideal como aperitivo combinada con foie, quesos de cafia, queso frito de cabra, etc.
Acompafiante perfecto para carnes rojas y caza.
En los postres realza los sabores de frutas y chocolates.
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RECONOCIMIENTOS

SILVANO GARCIA DULCE MONASTRELL 2001
e Medalla de Plata en la prestigiosa “Cata Internacional Premios Zarcillos”, Valladolid,
Mayo 2003.
e Elegido entre “Los doce Mejores Vinos de la Region de Murcia” 2001 como el Gnico
dentro de su categoria de dulces, en la reconocida Enoteca Casa Bernal

SILVANO GARCIA DULCE MONASTRELL 2003

e Medalla de Oro en el X Certamen de Calidad de vinos de la DO Jumilla, Marzo 2004.

e Medalla de Oro en la Cuarta Edicién de los Premios Cofradia del Vino Reino de la
Monastrell 04, Febrero 2004.

e Medalla de Plata en la Sexta Edicion de los Premios Internacionales Bacchus 2004,
Marzo 2004.

e Puntuado con 93 Puntos por Robert Parker en la cata de vinos espafioles, verano 2004.

e Puntuado con 90 Puntos por Robert Parker en la Gltima cata de vinos espafioles, julio
2005.

SILVANO GARCIA DULCE MONASTRELL 2004
e Medalla de Plata en el XI Certamen de Calidad de vinos de la DO Jumilla, Abril 2005.
e Medalla de Bronce el la Quinta Edicion de los Premios Cofradia del Vino Reino de la
monastrell 05, Marzo 05.
e Puntuado con 93 Puntos por Robert Parker en la Gltima cata de vinos espafioles, julio
2005.
SILVANO GARCIA DULCE MONASTRELL 2006
e Medalla de Plata en el XI Certamen de Calidad de vinos de la DO Jumilla, Marzo 2007.

SILVANO GARCIA DULCE MOSCATEL 2000

¢ Medalla de Bronce en la prestigiosa “Cata Internacional Premios Zarcillos”, Valladolid,
Junio 2001.

¢ Puntuado con 90 Puntos por Robert Parker en la Gltima cata de vinos esparioles.

SILVANO GARCIA DULCE MOSCATEL 2003
e Puntuado con 89 Puntos por Robert Parker en la Gltima cata de vinos espafioles, julio
2005.

SILVANO GARCIA DULCE MOSCATEL 2004
e Puntuado con 92 Puntos por Robert Parker en la tltima cata de vinos espafioles, julio
2005.
e Medalla de Oro en la sexta edicion del “Salon Internacional del Vino” Madrid,
Noviembre 2005.

VINA HONDA TINTO 2000
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e Medalla de Oro en el concurso nacional “Radio Turismo”, Madrid (Los cien mejores
vinos de Espafia), Junio 200L1.

e Medalla de Bronce en la segunda edicion del “Salon Internacional del Vino” Madrid,
Febrero 2001.

e Medalla de Bronce en el concurso internacional “Thessaloniki International Wine
Competition” Grecia, Marzo 2001.

VINA HONDA TINTO 2001
e Medalla de Oro en la tercera ediciéon del “Salén Internacional del Vino” Madrid, Febrero
2002.
e Medalla de Oro en el Certamen de Calidad de vinos de la DO Jumilla, Marzo 2002.

VINA HONDA TINTO 2002
e Puntuado con 87 Puntos por Robert Parker en la Gltima cata de vinos espafioles.

VINA HONDA TINTO 2004
¢ Medalla de Bronce en el XI Certamen de Calidad de vinos de la DO Jumilla, Abril 2005.
e Puntuado con 88 Puntos por Robert Parker en la Gltima cata de vinos espafioles, julio
2005.

VINA HONDA BLANCO 2006
e Medalla de Bronce en el XI Certamen de Calidad de vinos de la DO Jumilla, Marzo 2007.

VINA HONDA ALLIER FINESSE 2001

e Medalla de Oro en la Cuarta Edicion de los Premios del Salén Internacional del Vino,
Madrid. Octubre 2003.

e Puntuado con 87 Puntos por Robert Parker en la tltima cata de vinos espafioles

¢ Medalla de Oro Concurso nacional Radio Turismo (Uno de los cien mejores vinos de
Espafia). Madrid 2003.

e Medalla de Plata en el Il concurso internacional de Citta del Vino, la Selezione del
Sindaco 2003, Roma, Mayo 2003.

e Elegido entre “Los doce Mejores Vinos de la Region de Murcia” 2002 en la categoria de
vinos de seleccidn, en la reconocida Enoteca Casa Bernal

VINA HONDA ALLIER FINESSE 2002
e Puntuado con 87 Puntos por Robert Parker en la ultima cata de vinos espafioles, julio
2005.

VINA HONDA CRIANZA 2001
e Medalla de Bronce en el X Certamen de Calidad de vinos de la DO Jumilla, Marzo 2004.
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VINO FECHA DE AZUCAR  .ope7  acpEz SULFUROSO  EMPO :
Marca/Brand COSECHA VARIEDAD VENDIMIA ELABORACION GRADO RESIE)UA TOTAL VT TOTAL BA{E{%\:CA PRESENTACION
= Principios Criomaceracién 5 Bordelesa Elite
N .
viichonda 2006 100% Macabeo septiembre horas y 13% 2r3| ??I 0r3/:I; 79 mg./l. - Musgo 750 ml.
Blonco 2006 desfangado. gr. gr./1. gr./1. Cajas de 6 botellas.
= Principios Criomaceracion Bordelesa Elite
inchon .
virchonda 2006 100% Monastrell ~ septiembre 10 horas y 13% Zr% ??I Org}? 79 mg./l. - blanca 750 ml.
Rosado 2006 desfangado. gr. gr./i. gr.7t. Cajas de 6 botellas.
iflohond 0 blenEEEl sta/;;r;lrf;(:jzc'c?gn Bordelesa Elite
N A 0 i incipi )
vinchonad 2006 20/oTemp_ran|IIo LB maceraciones 13.5% L2 ! e 76 mg./l. - Musgo 750 ml.
: 10% Shiraz octubre 2006 - gr./l gr./l. gr./l. .
Tinto 10% Merlot medias de 8/9 Cajas de 6 botellas.
dias.
Sistema .
vinchonda Mediados tradicional 2.5 5.2 0.38 Zareklesn Hli
0 0, ) ) ) -
Monastrel e A0 W EnE TE] octubre 2006 Macergg:ic')n 9/10 el gr./l gr./l. gr./l. ez gl Cz;\j/laisdgg 67ts;gtgl]llés.
ias.
Vinificacion .

P 60% Monastrell . Bordelesa Elite
Vifichonda 2005 30% Tempranillo OC':/LIJebCII’Ieaggf)G Mz:feF)r:r(;?gr? 14 13.5% 2r4}| E;;ll Orilz 82 mg./l. 4 meses Musgo 750 ml.
Alier-Finesse 10% Shiraz dias gr. gr./t. gr./1. Cajas de 6 botellas.

Vinificacion .
A 50% Monastrell . Bordelesa Elite
N .
viichonda 50, o0y Tempranillo _Vediados SO 1350 20 Segr/l 045 gp 0/l 8meses  Musgo 750 ml.
, octubre 2004 Maceracién 16 gr./l . gr./l. -
Crionza 30% Cabernet dias Cajas de 6 botellas.
Elaboracién
Sivano Garcia 2006 100% Monastrell Finales especial 15% 180 5 gr /. 0.25 83 mg./l. i Formato especial
Dulce Monastrel octubre 2006  maceracion muy gr./l. gr./l. Cajas de 6 botellas
larga.
. Elaboracién
’ Mediados . .
Sivano Garcia 0 ; especial 0 170 55 0.20 Formato especial
Duce Moscatel A0S HBIOND HESEEREL sepéuoe(r)rébre maceracion en = gr./l. gr./l. gr./l. i gL ) Cajas de 6 botellas
frio.
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